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CIAUDIO QUARTA

Annata Denominazione Cantina
2019 Salento IGP @ Tenute Eméra

Rosso
Matrimonio tra culture autoctone ed internazionali. In
etichetta la scultura donata alla citta di Lecce da noi e
dal Maestro E. Pignatelli che esorta la Citta ad essere
luogo di fusione culturale.

TENUTE EMERA - Lizzano
(TA) =« PUGLIA

‘ Alcohol } Acid ‘ Residual sugar |
14.5 % 5.6 g/L 2 g/L

Un’antica masseria e una moderna cantina ipogea sottoposta,
dall’architettura sostenibile. A pochi km, un aristocratico casino di caccia
circondato dai vigneti che corrono verso la vicina costa, allevati tra i due
mari, dove un tempo la terra era completamente sommersa. Suolo
essenziale, composto da sabbia, argilla e limo, costituisce una buona base
nutritiva e fornisce ottimo drenaggio, mentre la brezza marina rinfresca i
vigneti durante la notte, dopo le afose giornate estive.

VARIETA

30% Primitivo 30% Negroamaro 15% Merlot 10% Syrah 10%
Petit Verdot 5% Cabernet Sauvignon

RESA PER ETTARO: 80 Q / HA

6 mesi acciaio, 3 mesi barrique

NOTE DI DEGUSTAZIONE E ABBINAMENTI

Colore rosso rubino dalla trama impenetrabile, di medio-pieno corpo.
Note di vaniglia e spezie intrecciano il mix di frutta matura, mora, creme
de cassis, caffé espresso e aromi di oliva nera e erbe. Palato pieno e
morbido. I toni caldi delle spezie si fanno sentire, con un'acidita brillante
e tannini morbidi che tengono insieme il tutto. Ben assemblato, succoso,
offre un finale ricco e affumicato. Ideale per esaltare piatti ricchi, dal
gusto pieno e deciso, anche della cucina orientale. Ottimo compagno di
rigatoni al ragt.
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